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Vyznamnym a celosvétové znamym produktem c&eského
zemeédélstvi je slad vyrédbény tradi¢né z jarniho dvouradého
je€mene. Ro¢ni produkce sladu, ktery se dale vyuziva pfi vyrobé
piva, se pohybuje kolem 500 tis. tun a zhruba jeji polovina se
vyvéazi. Pti péstovani jeémene v CR je kladen hlavni diiraz na
sladovnickou jakost je€mene - aby plné odpovidala zamérim
zpracovatelského primysilu.

Viyroba piva na tizemi Ceské republiky ma dlouhou tradici, ktera
zacCala ve 14. stoleti. N&kolik €eskych odriud (Proskowetz Hana
Pedigrée, Diamant) bylo vyuzivano celosvétové jako donorl
sladovnické kvality. Vyvoj technologii vyroby piva ve
velkokapacitnich, pocitaci fizenych pivovarech rodi v8ak stéle
nové pozadavky na kvalitu vSech vstupnich surovin a to vytvari
tlak na odridy s dalSimi zcela novymi znaky. Takovymi znaky,
zcela neznamymi do roku 1990 byla friabilita a obsah beta-
glukanu. Od roku 1995 vSechny odrudy a genotypy v registracnim
fizeni byly vylou€eny ze zkouSeni bez ohledu na dalsi parametry
kvality, kdyz obsah beta-glukanu prekrocil 150 mg/| sladiny. Tento
poZadavek se vSak ukazal jako pfili§ vysoky a od roku 2003 byly
registrovany i odrady, které vykazaly obsah beta glukant do
250mg/l sladiny. V roce 2003 vSak sladovnicky a pivovarsky
primysl vyZzadoval novy parametr, kterym je Cirost sladiny.

Tab. 1: Parametry hodnoceni sladovnické kvality

Problém s girosti sladiny byl zaregistrovan nejprve u odrady
Krona, ktera byla velmi Siroce vyuzivana ve Slechtitelskych
programech pro vynikajici agronomickeé i kvalitativni parametry.
Od tohoto roku jsou vylu€ovany nejen z registrace, ale
i z pouzivani ve sladovnickém pramyslu vSechny odridy, které
nevykazuji ¢irost sladiny. To odpovida pozadavkim na kvalitu
sladovnického jeCmene pro intenzifikovanou vyrobu piv,
preferujici odridy s vysokym obsahem extraktu, silnou
enzymatickou aktivitou vyjadfenou hodnotou relativniho extraktu
a Kolbachova ¢&isla. Velky vyznam maji i vysoké hodnoty
dosazitelného stupné prokvaseni a vysoké friability (tab.1).
Slady z téchto odrud se pouzivaji v nékterych ceskych
pivovarech hlavné pro vareni vy€epnich piv, a nyni se hodné
exportuji. Typickymi predstaviteli pro tato piva jsou predevsim
plvodem zahrani¢ni odrady (Jersey, Prestige, Sebastian). Jak
vyplyva z grafu 1 vSechny uvedené odridy dosahuji vysokych
parametrl relativnino extraktu a Kolbachova &isla. Rovnéz i viastni
odruda Respekt dosahuje téchto vysokych hodnot, ale presto
nebyla doposud zafazena mezi preferované odrady (tab.2).
Systematické Slechténi na sladovnickou kvalitu dosahlo jiz
takové urovné, Ze nékteré parametry (relativni extrakt pti 45°C,
Kolbachovo ¢islo) maji tak vysoké hodnoty, Ze prestaly byt vhodné

Kvalitni znak Jednotka | Zkratka Hodnota pro pfijeti Optiméalni hodnota Ceské pivo

1 bod 9 bodu Optimalni hodnota
Obsah bilkovin % PC 9,5 10,2

1,7 11,0
Obsah extraktu % EC 81,5 83,0 min. 81,5 %
Relativni extrakt RE 45°C % RE 35,0 40,0 max. 38 %

53,0 48,0
Kolbachovo &islo % KN 40,0 42,0 39+or -1

53,0 48,0
Diastaticka mohutnost WK DP 220 300 min. 220
Konecny stupen prokvaseni % FDA 79,0 82,0 max. 80 %
Friabilita % FRI 79,0 86,0 min. 75 %
Obsah betaglukant g/l sladin. BG 250 100 max. 250 mg/I|

Tab. 2: Hodnoty sladarskych parametr odrad jarniho je€mene (sklizer 2005)
odruda stat PC EC RE KN DP FDA FRI BG
pGvodu % % % % j-W.K. % % mg/I

Forum CzK 10,8 82,4 39,2 441 401 82,4 85,9 193,0
Kompakt SVK 11,0 81,8 40,6 44,5 338 78,1 81,1 122,0
Jersey NLD 11,0 80,9 42,4 45,8 380 80,0 82,0 165,2
Prestige GBR 10,8 81,4 44,4 44,5 394 81,3 82,8 168,8
Malz CZE 10,5 82,4 38,4 43,3 317 79,1 77,8 147,6
Respekt CZE 10,6 82,3 41,6 44,7 380 82,0 82,6 161,0
Tolar CZE 11,5 80,8 34 39,6 403 80,2 76,4 2242
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Graf 1: Sladovnické parametry preferovanych odriid sladovnického je€mene v roce 2005
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Graf 2: Sladovnické parametry odriid vhodnych pro vyrobu piva ¢eského typu
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pro vyrobu piva plzenského typu. To vyvolalo potfebu Upravy
hodnot parametrt odrud sladovnického je€mene pro vyrobu piva
piva ¢eského typu je silna intenzita hotkosti s dlouhym doznivanim
hotké chuti. Je-li pivo silné hofké, musi byt i plné, ponévadz silna
horkost v prazdném pivu nepfijemné vynika. Pivo ¢eského typu
musi byt proto ponékud méné prokvasSeno a tim dodava pivu
plnost zbytkovym extraktem. Typickym predstavitelem téchto
odrdd byla odrida Amulet a v sou¢asné dobé splfiuji tyto
pozadavky odridy Bojos, Radegast. Velkou perspektivu ma pro
vyrobu piva ¢eského typu odrida Diplom. V grafu 2 je zndzornéno,
Ze hodnoty relativniho extraktu a Kolbachova C&isla jsou niz8i nez
u odrtid pro vyrobu exportnich sladu.

Jak vyplyva z tabulky 3, sedm odrad preferovanych
sladovnickym primyslem zaujima z celkovych mnoZitelskych ploch
jarniho je€mene 80 %. To dokazuje, Zze semenarska a zemédélska
praxe plné respektuje pozadavky sladovnického pramysilu.

Dalsi proslechténi odrad vyzaduje zaméfeni na dosud malo
probadanou oblast enzymatické &innosti. Dukazem je zvlasté
pozoruhodnd registrace odrady Timori v roce 2005 v CR, kteréa
se vyznacuje vyjimecné nizkou az nulovou aktivitou enzymu
lipoxygenasy (LOX), s pfiznivym dopadem na zpomaleni
senzorického starnuti piva (tab.4). Lze ocekavat, Zze i do
budoucna budou sladovnickym a pivovarskym prdmyslem
preferovany odrady s timto, pfipadné dal$imi nové zjist&énymi
parametry.

Zavér

Tab. 3: Mnozitelské plochy odrid jarniho sladovnického je€mene

Poradi | Odruda Zemé puvodu % Podil

1 Jersey NL 26,4

2 Sebastian DK 14,0

3 Prestige GB 12,2

4 Malz Ccz 9,5

5 Tolar Ccz 6,7

6 Diplom D 5,9

7 Bojos Ccz 5,4
Celkem 80,1

Tab. 4: Hodnoty Lox u odrud jarniho je€émene registrovanych
v CR (reg. zkousky UKZUZ)

Oduda Zemé plvodu | LOX (u/mg) na lokalitach UKZUZ v CR
1 2 3 4 Pramér
Tolar cz 100 179 105 168 138
Jersey NL 166 142 119 173 150
Braemar GB 149 188 126 173 159
Xanadu D 67 41 88 87 71

V situaci, kdy sladovnicky a pivovarsky priamysl rozhoduje o tom, kterou odrtudu pfijmout pro zpracovani a kdy péstitelé
pIné respektuji jejich pozadavky, musi Slechtitel intuitivné modifikovat selekéni kriteria tak, aby byl konkurence schopny na

trhu s osivy.
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