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Popis technologické jakosti pSenice od zrna po finalni vyrobek analytickymi a technologicky-
mi zkouskami tvori mnoho znaku s rliznou vypovidaci schopnosti. V rliznych ¢astech obilni ver-
tikaly pSenice — Slechténi, péstovani a zpracovani — se vyznam a pocet hodnocenych znaka lisi.
V soucasné dobg je jakost potravinarské psenice systematicky sledovana v organizacich zaby-
vajicich se Slechténim a ve mlynech, které maji k tomu ucelu dobre vybavené laboratore. Tech-
nologicka jakost pSenice je pro potravinarské uziti uréena souborem znakd, které popisuji mly-
narskou a pekarskou hodnotu. Mlynarské ukazatele kvality zrna (OH, HTZ, tvrdost) doplriuji
parametry ziskané laboratornim zamelem (zejména vytéznost mouky) (Poster a Hibbs; 2005).
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Pekarska jakost pSenice je dana obsahem a vlastnostmi
hlavnich slozek — bilkovin a $krobu. Uplatfiuji se ve v§ech fazich
technologie vyroby pSeni¢ného tésta a ovliviuji spotfebitelskou
kvalitu pekarskych vyrobkl. Hodnoti se zakladnimi parametry
— obsah bilkovin, Zelenyho test a &islo poklesu (Sluimer; 2005).
Reologické vlastnosti pseni¢ného tésta uruje slozeni psenic-
né mouky jako hlavni recepturni slozky, ale vyznamny je také
vliv technologickych fazi vyroby (fermentace a peceni), zejmé-
na v pripadé kynutych tést (Hruskova et al; 2005). Viskoelas-
tické vlastnosti tésta pfi biaxialni deformaci Ize ziskat vyhod-
nocenim alveograml. Chovani tésta v |. fazi fermentace
posuzuje uzan&ni zkou$ka na fermentografu. Pekarsky pokus
simuluje ve standardnich laboratornich podminkach provozni
operace a vyrobek se objektivné hodnoti mérnym objemem.

Na technologické jakosti potravinarské pSenice se odruda,
ro¢nik a péstitelské podminky podili rznou mérou. Vyznamny
vliv odriidy na obsah a kvalitu bilkovin (az 85%) doplfiuji zmé&-
ny dalSich znakt dané podminkami lokality, ro¢niku a techno-
logie péstovani. Hnojenim ve vhodnych rezimech je priakazné
ovlivnén vynos zrna a obsah dusikatych latek, v pfipadé kva-
litniho tzv. pozdniho pfihnojovani i jejich jakost (Petr 2001,
Vanova et al; 2006). Rezimy oS$etfovani v rlznych fazich vege-
tace také pfispivaji ke kvantitativnim i kvalitativnim zménam
zrna (Zimolka; 2005).

Cilem préace bylo vyhodnoceni komplexniho rozboru deseti
odrud potravinarské psenice ze tfi reziml péstovani v polnich
pokusech ZVU Kroméfiz za ro¢niky sklizné 2004-2006. Posou-
zeni zmén vlivem odliSnych podminek a ro¢nikt péstovani bylo
provedeno (pro reprezentativni mlynarské a pekarské znaky a tfi
skupiny odrud zafazenych do jakostnich tfid E-C) pomoci

popisné statistiky a vicerozmérné analyzy dat.

Hodnocené odrudy:

. E Ebi, Sulamit
E-A Ludwig

. A Samanta, Batis, Bill, Complet
A-B Dirifter

lll. C  Contra, Estica

Rezim oS$etfovani a intenzitu hnojeni pro popis vysledku jed-
notlivych zkou$ek odliSuji symboly L — nizkd, M - stfedni, H -
vysoka podle zvoleného Slechtitelského postupu, ktery uvadi
Vanova (Vanova et al; 2006). Rozdily jsou zejména v davkach
hnojiv a riznych regulatort aplikovanych v jednotlivych vege-
tac¢nich fazich.

Znaky jakosti pSenice a metody zkousSeni
Jakost zrna byla hodnocena kvalitativnimi znaky OH, HTZ
(CSN 461011) a tvrdost (Inframatic 8620).

Laboratorni zamel v€etné standardni pfipravy pred mletim byl
proveden podle interni metodiky VSCHT na mlyné CD1 auto Mill
v rezimu Chopin. Vysledky zamelu popisuje vytéznost mouk.

Jakost pSeniénych mouk odpovida specifikaci hladka svétla
a byla popsana obsahem bilkovin, Zelenyho testem a Cislem
poklesu podle CSN 560512, CSN ISO 3093 a CSN ISO 5529.

Reologické vlastnosti pSenicné mouky byly stanoveny na
alveografu Chopin - stary typ dle CSN ISO 5530-4 a jsou repre-
zentovany alveografickou energii a P/L.

Reologické viastnosti tésta v prvni fazi fermentace popisuje
chovani na fermentografu (popsano objemem kvasnych plynu
na konci zkou$ky) stanovené podle interni metodiky.

Pokusné peceni bylo provedeno podle interni metodiky
VSCHT a pegivo ve tvaru bulek charakterizuje mérny objem.
Hodnoceni jakosti odrid psenice

Technologickd jakost odrud byla komplexné popsana 40-ti
jakostnimi znaky, z nichz byl vliv rezim0 a ro€niku péstovani
hodnocen vybranymi jakostnimi znaky rozdélenymi do dvou
skupin, které uruji mlynafskou a pekafskou hodnotu pro vlast-
nosti zrna a mouky, charakteristiky tésta a vyrobku.

QOdlisnost vybranych charakteristik je pro nazornost rozdil(
mezi jednotlivymi skupinami odrld, rezimy a ro€niky péstova-
ni uvadéna v tabulkach (vybrané znaky). Prikaznost jednotli-
vych vlivi doklada systém grafu a vysledky vicerozmérné ana-
lyzy dat.

Zmény mlynarskych znaku zrna

Vliv rezim( péstovani na mlynarské znaky skupin odrad odlis-
nych jakostnich tfid, popsané kvalitativnimi ukazateli zrna (OH,
HTZ, tvrdost) a charakteristikami laboratorniho zamelu (vytéz-
nost mouky) uvadi pro ro¢niky sklizné 2004, 2005 a 2006 Tab.
1. Vy8&Si uroven hnojeni a o8etfovani ovliviiuje sledované cha-
rakteristiky odrid v ramci stejné skupiny, ale vySe zmén zavisi
i na roéniku sklizné. Objemova hmotnost pro odridy tfidy E je
nejméné ovlivnéna rezimem i ro€nikem péstovani a ve sledo-
vaném souboru se pohybovala v rozsahu 80,5-83,5 kg/hl.
V ostatnich skupinach odrud je patrné vyssi kolisani tohoto
znaku, zejména pro odrtdy C (73,0-81,4 kg/hl). V celém sou-
boru odrud a sledovaném obdobi je zfejmé, Ze mira oSetfova-
ni maze hodnoty OH ovlivnit pozitivné. Podobné zavéry plati
i pro ukazatel HTZ, ktery nepfimo ur€uje velikost a vyrovnanost
zrna. Rozdily HTZ mezi odridami tfidy E a A jsou niz$i nez pro
OH a ro¢nik sklizné méa na tento znak vyraznéjsi vliv. Tvrdost
zrna je intenzivnim rezimem péstovani pozitivné ovlivnéna bez
ohledu na jakostni zafazeni dané odrudy, ale rozdily ve sledo-
vaném souboru jsou srovnatelné s pfesnosti stanoveni. Odru-
dy skupiny E Ize podle tvrdosti spolehlivé odlisit od skupiny C,
vysi rozdilt vSak urcuje vice ro¢nik nez rezim péstovani.

Vytéznost hladké mouky z laboratorniho zamelu je komplex-
ni a uzanéni ukazatel s vyssi chybou stanoveni (cca 1%)
a k jeho variabilité pfispiva kazdy z vy$e diskutovanych znaku
zrna. V daném souboru je zfejmé, Ze ro¢nik sklizné a odrida
tento parametr ovliviuji vice nez rezim péstovani. Odrudy zara-
zené do tfidy E a A mély vyrovnané a srovnatelné vytéznosti
mouky, ale pro odrudy C byly anomalné odlisné (nizké) pouze
vzorky ze sklizné 2005. Z prumérnych hodnot vytéznosti
v celém souboru neni vliv zplsobu o$etfovani jednoznacny.

Zmény pekarskych vlastnosti mouky

Vlastnosti laboratorné vyrobené mouky ze sledovanych
odrid odpovidaji granulaci a obsahem popela charakteristice
pSeniéné mouky hladké svétlé a polosvétlé. Pro popis pekarské
jakosti testovanych odrid ve tfech rezimech péstovani byly
z komplexniho hodnoceni vybrany analytické ukazatele (obsah
N-latek, Zelenyho test a &islo poklesu) a znaky popisuijici visko-
elastické chovani tésta (alveografické parametry — P/L a ener-
gie). Komplexné je pekarska kvalita mouky vyjadfena mérnym
objem peciva (Tab. 2). Klimatické podminky jednotlivych roc¢-
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nikd sklizné se pro sledované odrldy projevily v rozdilném
obsahu N-latek a hodnotach ¢&isla poklesu. Obsah bilkovin jed-
noznac¢né pozitivné ovliviiuje vyssi intenzita oSetfovani a hno-
jeni, zvySeni zavisi na potencialu odridy. P¥i rezimu H se odru-
dy skupiny C dostavaji na uroven pozadovanou pro chlebové
pSenice (skupina B). Kvalitu lepkovych bilkovin odrid prikaz-
né odliSila sedimenta¢ni hodnota dle Zelenyho, ktera je pru-
meérné pro odrldy ze skupiny E vzdy vys$S§i nez 53 ml a pro
odrudy C pouze v rozsahu 35-43 ml. Sou¢asné se potvrzuji
znamé relace, kdy vyssi celkovy obsah bilkovin ovlivriuje pekar-
skou kvalitu. Rezim oSetfovani ma prakazné pozitivni vliv na
tento znak a pro nepotravinarské odrudy skupiny C je mira
zlepSeni nejvétsi. Hodnoty &isla poklesu jsou vice ovlivnény
genetickym potencidlem odrudy a ro¢nikem nez podminkami
péstovani. Viskoelastickymi vlastnostmi tésta (podle méreni na
alveografu) patfi mouky ze skupiny odrid E a A k pekarsky
standardnim. Podle alveografické energie jsou bez ohledu na
rezimy péstovani prukazné odliseny odrudy jakostnich skupin,
rozdily byly v8ak odlisné v jednotlivych vzorcich ze sledova-
nych ro¢nikl sklizné. Rezim péstovani se projevil pozitivhé —

Tab. 1: Vliv rezimu péstovani na mlynarské znaky zrna

pfi zméné obsahu N-latek, Zelenyho testu i vy8si pekarskou
kvalitou tésta, nebot alveografické vlastnosti mouk ze sledo-
vanych odrud se v lepSich podminkach oSetfovani mirné zlep-
Sily. V pfipadé dal$ich parametrl tésta je pro odridy v$ech tfid
také patrna zména zpracovatelnosti, dana zvy$enim taznosti
lepkové struktury (pokles P/L).

Ze souboru jakostnich znakd popisujicich chovani tésta v riz-
nych fermentacnich fazich pekarské vyroby byl zvolen parame-
tr — objem kvasnych plynu zjis§tény na fermentografu (Obr. 1),
pro ktery byl zjitén vétsi vliv odridy nez zpusobu oSetfovani
pSenice béhem vegetace. Mérnym objemem tésta z pokusné-
ho peceni, ktery vyjadfuje pekarskou jakost mouky komplexné
a zaroven s vétsi chybou (VK 3-4%), nelze odlisit sledované vli-
vy a odrlidy jednoznac¢né. Nebyl také obecné prokazan pozitiv-
ni vliv vy$Si miry oSetfovani na zvySeni tohoto znaku. Genetic-
ky potencidl odrid ze skupiny E a A zajistuje pecivo vétSich
objemu, ale rozdily proti vzorkiim ze tfidy C nepresahuji 10%.
Zde vy$Si intenzita oSetfovani zvySuje mérny objem peciva na
uroven vyrobku z mouky kvalitni p&enice A.

Trida Rezim OH HTZ Tvrdost Vytéznost mouky
(kg/hl) Q) (1) (%)

2004 2005 2006 2004 2005 2006 2004 2005 2006 2004 2005 2006

L 81,1 81,3 83,1 38,7 40,7 44,6 56,3 51,7 54,0 65,7 64,5 64,7

E, E-A M 81,6 80,5 83,5 40,4 38,9 44,2 55,7 50,7 56,7 65,6 65,7 64,6

H 83,0 81,4 83,2 42,4 40,3 43,6 56,3 53,0 56,0 66,0 653 62,1

Pramér 81,9 81,1 832 40,5 40,0 44,1 56,1 51,8 55,6 65,7 652 638

L 79,8 79,4 82,0 38,9 447 51,2 48,2 51,0 65,3 62,8 65,5

A, A-B M 80,0 78,4 823 40,4 37,9 448 51,2 49,6 524 67,4 62,0 64,1

H 81,1 79,5 82,1 415 38,6 43,6 52,0 51,0 53,2 68,2 62,0 63,8

Pramér 80,3 79,1 821 40,8 38,5 44,4 51,5 49,6 522 66,3 62,3 64,5

L 76,4 73,0 80,4 354 31,7 42,7 48,5 455 455 63,8 58,7 66,8

C M 76,2 73,0 81,2 36,4 32,4 40,7 48,5 455 450 64,8 56,4 65,0

H 776 76,0 814 34,4 350 41,7 50,0 46,0 46,5 64,6 58,1 653

Pramér 76,7 74,0 81,0 354 33,0 41,7 49,0 45,7 45,6 64,4 57,7 65,7

L 79,1 77,9 81,3 38,2 37,1 44,0 52,0 48,5 50,2 64,6 62,0 656

Praméry M 792 77,3 823 39,1 36,4 432 51,8 48,6 51,4 65,9 61,0 64,6

H 80,6 79,0 822 39,4 38,0 42,9 52,8 50,0 51,9 66,3 61,9 63,7

Obr. 1 — Porovnani vlivu odridy

= Ebi (E'04-'06; M) Mérny objem
= = Samanta (A'04-'06; M) 12,0
= Contra (C'04-'06; M) 11.0

Objem kvasnych 10,0
plynu

Vaznost

Cislo
poklesu

Bilkoviny zrna

Odruda | X Yr

Ebi (E'04-'06; M) | 15,1 16,0
Samanta (A'04-'06; M) | 10,8 10,5
Contra (C'04-'06; M) | 9,17 94

Zelenyho test

Posouzeni odlisnosti jakosti odriad

Pro odliSeni technologickych charakteristik sledovanych
odrud ze tfi roénikl sklizné byly vypocteny priimérné hodnoty
Sesti representativnich kvalitativnich znakd (bilkoviny zrna,
Zelenyho test, €islo poklesu, vaznost vody, objem kvasnych
plynd, mérny objem peciva) pro odridy zastupuijici tfidy E (Ebi),
A (Samanta) a C (Contra). Tyto znaky patfi (s vyjimkou objemu
kvasnych plynt) do skupiny, ktera slouzi pro klasifikaci odrd
dle metodiky UKZUZ Brno. Na paprskovém grafu (Obr. 1) jsou
pro sledované odrlidy znazornény Udaje reprezentujici stan-
dardni rezim oSetfovani (M). Z diferenci jednotlivych paramet-
rd je patrnad mira jejich vypovidaci hodnoty, napft. jednoznacny
vztah Zelenyho testu ke tfidé jakosti, ktery uz neni zfejmy pro
Cislo poklesu nebo obsah bilkovin. Uvedené symboly X a Yr.
vyjadrfuji statisticky vliv v&ech Sesti normovanych znaku a roz-
dilné hodnoty ukazuji na prikaznou odliSnost jakosti odrid
podle zvolenych znaku.
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Vyznam Zelenyho testu pro charakteristiku odrud raznych
jakostnich tfid je patrny z analyzy rozptylu (Tab. 3). V daném
souboru byly sledované odrudy rozdéleny podle této sedi-
mentacéni hodnoty do péti skupin (28-57 ml). Pfi sefazeni se
vSak projevuje individualni kvalita odrdd (pfekryvani odrud zara-
zenych do tfidy E a A) s vyjimeénym postaveni odrad Ludwig
a Contra (pouze v jedné nebo samostatné skuping).

Podle hodnoty alveografické energie Ize také odliSit odrady
rdzné kvality. Vysledkem analyzy rozptylu (Tab. 4) je pét skupin
(96-242 .10™J), avSak s vyjimkou odridy Contra je rozliSeni
horsi (v prvém sloupci jsou zastoupeny odrudy tfidy E, A, C)
nez podle Zelenyho testu.

Posouzeni vlivu reZimu oSetrovani

Pro porovnani vlivu tfi rezima oSetfovani L, M, H odrtd pSeni-
ce v pribéhu vegetace byly vypocéteny priimérné hodnoty Sesti
vySe uvedenych reprezentativnich kvalitativnich znaka za roky
sklizné 2004-2006 pro odrtdy zastupuijici tfidy E (Ebi), A (Saman-
ta) a C (Contra). Z paprskovych graft (Obr. 2a, 2b, 2c) je zfejmé,
Ze mirou oSetreni jsou vybrané znaky ovlivnény v zavislosti na
genetickém potencidlu odrudy. Vys$si intenzita péstovani
H nemusi zlepSovat v&echny jakostni parametry. Podle souhrn-
ného vlivu (vyjadreného ukazateli X, Yr) na vybrané charakteris-
tiky je vS8ak jednoznacné dokéazan pozitivni vliv stupné oSetro-
vani v pfipadé vSech testovanych odriid. Rozdily pro napf. mérny
objem jsou nejvy$si pro odrudu Ebi, ktera predstavuje Spi¢ko-
vou potravinafskou kvalitu. Vliv na obsah bilkovin a Zelenyho test
byl zjistén pro odriady Samanta a Contra. Pro charakteristiky
nepotravinarské odridy Contra je zfejmé, Ze vy$si mira oSetro-
vani (H) posunuije jeji technologickou kvalitu k odrudé Samanta,
péstované za nejméné pfiznivych podminek (L).

Posouzeni vlivu roéniku péstovani

Statisticka analyza souboru odriid popsanych sledovanymi
znaky (sklizeri 2004-2006) pomoci metody hlavnich komponent
hodnoti vliv ro€niku sklizné (Obr. 3). Prvni a druha hlavni kompo-
nenta (PC 1, PC 2) popisuji cca 50 % proménlivosti rozdill mezi
jakostnimi znaky jednotlivych odrad zpusobené timto viivem. P¥i
zobrazeni znaku odrtd do roviny dvou hlavnich komponent je
patrné jednoznacéné odliseni odrid z ro¢niku 2004 (hodnoty v prv-
nim a druhém kvadrantu) a 2006 (hodnoty ve tfetim a Ctvrtém
kvadrantu). Dal$im zpracovanim zjisténych dat analyzou rozpty-
lu a zahrnutim treti hlavni komponenty PC 3 (Tab. 6) je potvrze-
na odliSnost kvality sledovanych odrud ze sklizné 2005.

Posouzeni miry vlivu roéniku sklizné a intenzity péstovani

Shlukova analyza v8ech vzorkl sledovanych odrad, ro¢nikd
a reziml péstovani dokazuje zfejmou prevahu vlivu ro¢niku
sklizné nad ostatnimi proménnymi faktory. Kvalita pSenice ze
sklizni 2004 a 2005 byla priukazné odli$na, v roéniku 2005 byly
naopak zesileny rozdily mezi jakostnimi tfidami.

Dendrogram (Obr. 4) dale ukazuje, Ze pro jakost ze sklizné
2004 je prukazna ze 44% odliSnost rezimU péstovani L a H,
zatimco pro odrady sklizené v roce 2006 pouze 14%. Pro kva-
litu pSenice z let 2004 a 2006 byly naopak prikazné odlisné
pSenice péstované v rezimech L a M.

Posouzeni miry vlivu odriady, ro¢niku sklizné a intenzity
péstovani

Pro posouzeni miry, kterou vybrané jakostni znaky sledo-
vanych vzorkd ovliviiuje odrada, ro¢nik sklizné a intenzita
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Obr. 2¢ - Porovnani rezim(i péstovani — odrida Contra

Contra (C'04-'06; H)
= = Contra (C'04-'06; M)
=== Contra (C'04-'06; L)

Mérny objem

11,0

Objem kvasnych 10.0
plynd ’ Vaznost
Bilkoviny zrna Cislo
poklesu
Odrida | x va
Contra (C'04-'06;H) | 87 99 Zelenyho test
Contra (C'04-'06; M) | 9,1 94
Contra (C'04-'06;L) | 80 88
Obr. 2a — Porovnani rezim{l péstovani — odrada Ebi
= Ebi (E'04-'06; H) Mé&rny objem
= = Ebi (E'04-'06; M)
— Ebi (E'04-'06; L)
Objem kvasnych
plynu Vaznost
Bilkoviny zrna Cislo
poklesu

Odriida | x ve
Ebi (E'04-'06;H) | 188 184
Ebi (E'04-'06; M) | 151 16,0 Zelenyho test
Ebi (E'04-'06;L) | 134 120

Obr. 2b — Porovnani rezimi péstovani - odrida Samanta

= Samanta (A'04-'06; H) Mérny objem
= = Samanta (A'04-'06; M) 12,0
= ' Samanta (A'04-'06; L)

Objem kvasnych

plynt Vaznost

Cislo

Bilkoviny zrna
y poklesu

Odriida | x ve
Samanta (A'04-'06; H) | 11,0 114
Samanta (A'04-'06; M) | 10,8 10,5
Samanta (A'04-'06;L) | 105 7,8

Zelenyho test

péstovani, byla zvolena metoda analyzy rozptylu (Tukeyav
test). Z Tab. 5 je zfejma mira odli$nosti zpusobena jednotli-
vymi faktory pro vybrané mlynarskeé (4) a pekarské (7) cha-
rakteristiky. Zpracovanim souboru vysledkd byl potvrzen
dominantni vliv odridy, ktera nejvice ovlivnila ukazatele HTZ

zrna, Zelenyho test a alveografickou energii mouky. Vliv ro¢-
niku byl prokazan pro znaky OH, HTZ a alveografickou ener-
gii. Vliv odligné intenzity oSetfovani pro dané odrldy a ro¢ni-
ky péstovani nebyl potvrzen pro zadny sledovany jakostni
znak. Z analyzy rozptylu daného souboru vyplyvaji i dalsi zaji-
mavé kombinace sledovanych vlivd. Napf. OH zrna a vytéz-
nost mouky stejnou mérou ovlivnila odrada i roénik sklizné na
rozdil od tvrdosti zrna, kde byl vliv odridy zjistén vyssi. Pre-
vaha vlivu odridy nad ro¢nikem sklizné plati i pro obsah bil-
kovin, €islo poklesu a vaznost mouky. Na mérny objem peci-
va v8ak maji oba tyto faktory stejny dopad, ale vy3si nez
intenzita péstovani.

Tab. 3: Vliv odriady na vysledky Zelenyho testu

Odruada (tfida) | Zelenyho test | 1 2 3 4 5
Contra (C) 28 ——
Estica (C) 40 -
Bill (A) 42 .
Samanta (A) 46 NN .
Drifter (A-B) 47 AP .
Complet (A) 47 ik | ek
Batis (A) 51 NES .
Sulamit (E) 54 SRR R T
Ebi (E) 58 P -
Ludwig (E-A) 60 okkk
prumér 44 | 49 | 54 | 57 | 28

Tab. 5: Porovnani miry vlivli odridy, roéniku sklizné
a intenzity péstovani

Znak Odrida | Ro¢nik |Intenzita
Objemova hmotnost +++ +++ +
Hmostnost tisice zrn +H+++ 44+ +
Tvrdost zrna ++++ ++ +
Vytéznost mouky ++ 44 +
Bilkoviny ++++ ++ +
Cislo poklesu 4+ ++ +
Zelenyho test +++++ ++ +
Alveograficka energie +++++ +++ +
Objem kvasnych plyn( ++ ++ +
Vaznost ++++ ++ +
Mérny objem peciva ++ ++ +

Zaveéry Vliv ro¢niku péstovani na vynos zrna je pro sledova-
né odridy ozimé pSenice vyznamny a prukazné ovlivnény
intenzitou hnojeni a o$etfovani (Variova et al; 2006).

V polnich pokusech ZVU Kromé&fiz (2004-2006) se prokazal
vliv daného roku sklizné i reZimu o8etfovani na sledované tech-
nologické znaky, kde potravinarské pSenice v jakostni tridé
E a A ve v8ech parametrech splfiovaly pozadavky pro efektiv-
ni mlynsko-pekarenské zpracovani. Pro odrlidy zarazené do
skupiny C bylo dosahovano zvysenou intenzitou oSetfovani
a v zavislosti na ro€éniku péstovani zlepSeni technologickych
parametru, které naznacuji potencialni potravinarské uziti.
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Technologicka jakost potravinarské pSenice pro zpracovani
ve mlynech a nasledné& mouky v pekarnach je kombinaci vSech

Tab. 6: Test rozdilnosti ro¢nikt sklizné

: . s . . . T Roc¢nik PC 1 1 2 3
diskutovanych vlivd, tedy odridové skladby, ro¢niku sklizné 2006 203661 "
a podminek péstovani. Sledované znaky kvality tyto faktory ’
ovliviuji v rizném stupni a pro objektivni posouzeni miry je 2004 -0,0064 o
nezbytny rozsahly soubor vzorkd, ziskanych z riznych defino- 2005 0,3726 bl
,\(/.a?-)'/’:h l|i)todml’nsklvyroby. z rr)etoq Eoptisr)é a v;cerozn:(éﬂrr;é stat—. pramér -0,3661|-0,00640,3726
is |° Y, .er(?u ! yly zpracvcl)vavn.y joa os vnllz?a vy vzo,r ,u es’ell Rocnik PC 2 1 > 3
odrud ozimé pSenice ze tfi rezima a ro€nikd péstovani vyplyva
prevazujici vliv odridy nad ro¢nikem sklizné a zpusobem 2006 -1,0261 e
péstovani. Pro hodnoceni mlynarské jakosti mély vysokou 2005 -0,1184 ok
vypovidaci hodnotu zna a tvrdost zrna. Pekarskou kva- —
Iitfj Iz,e nejlépe odlisit Zelgnyho testem a ?Iveografickou ener- BTE, 1.0261]-0.1184|1.1445
gii, dale také obsahem bilkovin a vaznosti mouky.
Rocénik PC3 1 2
Literatura 2006 -0,3341 folaial
Hrugkova M., Svec I., Jirsa O., Vatova M., Palik S., Klem K. 2004 -0.2231 —
(2005): Vliv rezimu péstovani na technologickou jakost vybra-
. . i N 2005 0,5573 Fokkk
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77-80. prﬁmér '0,2786 0,5573
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Obr. 3: Porovnani vlivu ro¢niku sklizné
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Dynamika mineralniho dusiku a potencialni nitrifikace v pribéhu
vegetacéniho obdobi 2007

Ing. Radomira Stfalkova, Ph.D., Jitka Pode$vova, Eva Lecianova, Jifi Sabata
Agrotest fyto, s.r.o.

Uvod

V leto$nim roce 2007 bychom radi pfipomenuli dva dulezité
momenty pro nas pedologicky vyzkum. Jednim z nich je 1. KON-
FERENCE CESKE A SLOVENSKE PEDOLOGICKE SPOLEC-
NOSTI, ktera se konala ve dnech 20.-23. 8. 2007 v Roznové pod
Radhostém a byla vénovana tématu ,,Plda v moderni informaéni
spole€nosti®. Druhym z nich je 15 let pedologického vyzkumu

v Zemeédélském vyzkumném ustavu Kroméfiz, s.r.o.

Historie plidoznalstvi se u nas zac¢ala psat uz v roce 1951, ve kte-
rém byl zalozen vyzkumny Ustav jako statni organizace s nazvem
,Vyzkumny a $lechtitelsky Ustav polnich plodin CSSS* a tématic-
ky byl zaméren také na pudoznalstvi. V postupném vyvoji jeho
odborného zaméreni vSak byla v poloviné 50. let minulého stoleti
agropedologie pfevedena do Brna. Po transformaci Ustavu na spo-
le€nost Zemédélsky vyzkumny ustav Kromé¥iz, s.r.o. bylo v roce
1992 znovu pudoznalstvi za¢lenéno do programu vyzkumu v oblas-
ti péstebnich technologii obilnin a ochrany rostlin a agrotechniky.

Ti navstévnici, ktefi se v ¢ervnu zucastnili naSeho Polniho dne
publikaci, diky kterému si mizeme svoji praci zhodnotit a vytycit
nové cile. | tato publikace je jednim z vysledkd nasi 15-ti leté pra-
ce, kterou jsme studiu padnich procest a kvalité pady vénovali.
Muzeme tak na zakladé vysledkd dlouhodobého sledovani 1épe
zhodnotit dynamiku mineralniho dusiku a potencialni nitrifikace
pudy z pohledu letosniho, teplotné nadnormalniho vegetaéniho
obdobi.

Osevni postup
Dynamika mineralniho dusiku a potencidlni nitrifikace v ornici
0-30 cm, a vyvoj porostl pSenice ozimé a jemene jarniho byl sle-
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