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Sladovnicky je€men se stava specifickou plodinou, na kte-
rou jsou kladeny mimoradné vysoké jakostni poZzadavky jak ze
strany sladovnického, tak i pivovarského primyslu. Pozadav-
ky na sladovnickou kvalitu jsou zcela specifické dle jednotli-
vych pivovaru, regionu a to nejen v Evropé, ale i zdmorskych
zemich. Dal$im ddvodem je i to, Ze pivovarsky prumysl dosta-
va stale nové konkurenty na trhu, zvlasté vinarsky a ndpojovy
pramysl. Z celkové produkce je€mene ve svété se v roce 2005
pouzivalo ke sladovnickym ucelim pouze 14 %. Nejvétsi pro-
dukce sladovnického je€mene je v Evropé, kde je vénovana
velkd pozornost genetice, Slechténi a péstebnim technologiim
k dosazeni co nejvyssi kvality. Snaha o splnéni naro¢nych para-
metr( velmi ¢asto narazi na bariéry, které zpUsobuji biotické
zvlaste fuzarii, produkujici mykotoxiny a znemoznujici potravi-
narské nebo krmné vyuziti produkce. Z abiotickych vlivli se jed-
na nejen o vlivy globalniho oteplovani, ale hlavné o zvySenou
nestabilitu klimatu, jak se projevilo v roce 2006 nejen v CR, ale
v rozhodujicich péstitelskych oblastech sladovnického jeCme-
ne v Evropé. Napfriklad v roce 2006 chybélo v EU 1 milion tun
sladovnického je¢mene k pokryti pozadavkl sladovnického
prumyslu, coz se rovna veskerému exportu EU. Vzhledem
k tomu, Ze relativné Spatna sklizer v roce 2007 nebyla schop-
na pokryt vypadky z roku 2006, kriticka situace v zasobovani
sladovnického a pivovarského pramyslu se dale prohloubila.
Dle renomované firmy zabyvajici se marketingem je€mene
a sladu — Jochen Mautner, GmbH se kontrakta¢ni ceny pro skli-
zen v roce 2008 v EU budou pohybovat v drovni 200-300 Euro
za 1 tunu (Blimel et al., 2008). Za této situace se fada zemi EU
(SRN, Francie, CR) zabyva problematikou vyuziti nejen dvou-
fadého, ale i Sestifadého ozimého je€mene.

Postaveni sladovnického jeémene ve strukture obilnin CR

Vyroba piva mé v Ceské republice dlouholetou tradici, ktera
zapocala jiz ve 14. stoleti. Nékolik ¢eskych odrid (Proskowetz
Hana pedigree, Diamant) byly vyuzivany celosvétové jako
donory kvalitativnich sladovnickych parametrd. Je€men ma
stale dulezité postaveni v ¢eském zemédélstvi. Jarni a ozimy
je€men zaujimaji dlouhodobé druhé a tfeti misto ve strukture
osevnich ploch obilovin. Jak ovdem ukazuji data v tabulce 1,
vynosy jak jarniho, tak ozimého jeémene se vyznacuji vysokou
vynos za obdobi minulych 30 let v dusledku velmi suchého
obdobi béhem vegetace. Ozimy je€men doséahl v tomto sle-
dovaném roce vynosu o 25 % vy3$8iho neZ jarni je€men. Tato
situace vyvolala zajem sladovnického primyslu o kvalitu dvou-
fadych ozimych sladovnickych je€émenu a zvlasté o nové
registrovanou odrtdy Tiffany. Naopak v roce 2003 doslo k vyzi-
movani ozimého jeémene, ¢imz doslo k silnému snizeni ploch
i produkce a jarni je€men dosahl vynosu o 25 % vyS$siho.
V roce 2004 byla nadprodukce jarniho sladovnického jeCme-
ne a byly registrovany nové odrudy jarniho sladovnického je¢-
mene s vysokymi parametry sladovnické kvality. Tyto udalosti
vedly k Uplné ztraté zajmu sladovnického primyslu o ozimé

je€meny. Pro jarni je€men byly nepfiznivé klimatické a ptdni
podminky v letech 2006 a 2007, které se velmi negativné pro-
jevily nejen na snizeni vynosu, ale zvlasté na kvalité slado-
vnického jarniho je€mene v dlsledku porustani. Tato skutec-
nost vyvolala nutnost nakupu sladovnického jeCmene
v zahranici, a to nejen jarniho, ale i ozimého.

Zmeény ve sladovnické kvalité ozimého jeémene

Sladovnickymi parametry odrid dvouradych a Sestifadych
ozimych je€ment se v riznych ¢asovych obdobich zabyvali
Slechtitelé a sladafri specialisté ve Francii, Némecku a dalSich
zemich. Tyto vyzkumy prokazaly, Ze je mozné priibézné zlep-
Sovat kvalitativni parametry ozimych jeémend. Spunar et al.
(1992, 1996) srovnavali vynosové a sladovnické parametry
dvouradych a Sestifadych odrid ozimého je€mene. Zjistili, ze
Sestifadé klasické odrudy registrované v daném obdobi jako
Borwina, Lunet, Kromoz mély nizsi sladovnické parametry nez
dvouradé odrlidy ozimého je€mene. Na druhou stranu byly
nalezeny odridy, které mély velmi dobré parametry sladovnic-
ké kvality. Napfiklad novoSlechténi dvourfadého ozimého je¢-
mene KM 1779, odrldy Sestifadého ozimého je¢mene Orb-
londe a Oceane od francouzské firmy Momont, které
vykazovaly podstatné vyssi parametry sladovnické kvality nez
tehdy nejrozsirenéjsi odrlida ozimého jeémene Kromoz. Odru-
dy Orblonde a Oceane vykazaly rovnéz vyssi sladovnické para-
metry nez nejrozsifengjsi francouzska odruada Sestifadého ozi-
mého je€émene Esterel, ktera byla dovezena firmou Obchodni
sladovny Prostéjov v roce 2000 jako nahradni sladovnicka
surovina.

Dr. Blimel v Némecku provadél krizeni s odrlidou Orblonde
a uspél se zlepSenim sladovnické kvality u Sestifadého ozimé-
ho je€émene Dorothea na Uroveri dvouradé odridy ozimého jec-
mene Tiffany, ktera byla jako jedina registrovana v CR v kate-
gorii sladovnicky je¢men (Blimel, 2006). Odrida Dorothea
vykazala i vy$8i parametry nez odriida Esterel.

V CR se systematickym srovnavanim sladovnické kvality
zabyval do roku 2003 Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky,
a.s. v Praze. Bylo napfiklad zjisténo, ze odriida Merlot vyka-
zala vy$8i hodnotu ukazatele sladovnické jakosti nez odrida
Tiffany. Celkové v8ak obé odrudy zUstaly za pozadavky a para-
metry sladovnické kvality preferovanych odrud jarniho jeCme-
ne. Psota (2001) zdGvodriuje horsi kvalitu ozimych je¢ment
v niz8ich hodnotéach dosazitelného stupné prokvaseni a vyraz-
né niz8i cytolytickou aktivitou nez u jarnich je€mend.

V 90 letech jsme v na8em Ustavu srovnavali vynosové a sla-
dovnické parametry dvouradych a Sestifadych odrid ozimého
je€mene. V sortimentu byly nalezeny odrudy, jako Oceane
a Orblonde od francouzské firmy Momont, které dosahly srov-
natelného vynosu pfi obsahu bilkovin 9 % a obsahu extraktu
na urovni 82-83 %. Kvuli naprosto odmitavému stanovisku sla-
dovnického primyslu k odridam ozimého je¢mene jako tako-
vym, a Sestifadym zvlasté, nebylo v tomto vyzkumu a tvorbé
genotypuU pokra¢ovano. Ani odruda Esterel, pfihlasena do ces-
kych registraénich zkousek UKZUZ, neprokézala zimovzdor-
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nost, vynos a v kone¢né fazi ani sladovnickou kvalitu a byla
proto z dal$iho zkous$eni vylou¢ena. Odrudy Orblonde a Tha-
lassa vyuzival v hybridiza¢nich programech dr. Blimel z firmy
Secobra v Némecku, na jejichz zakladé se mu podarila vysle-
chtit odrudu Dorothea, ktera byla v Némecku registrovana
v roce 2004. Tato odriida ma srovnatelné parametry s odruda-
mi dvouradého ozimého jeCmene (Baumer et al., 2005), nedo-
séahla v8ak vyznamnéjsSiho rozsifeni, nebot je pozdni. Jeji zkou-
geni probihalo v ramci pokus(i EBC, které zajistuje v Ceské
republice VUPS Brno. Jednou z lokalit je i pracovité firmy
Agrotest fyto, s.r.o. v KroméfFizZi. V roce 2006 se potvrdilo, Ze
tato odrlda je velmi pozdni, coz se projevilo ve svém dUsled-
ku nizkou HTZ, nizkym podilem pfedniho zrna a vysokym
obsahem dusiku. Zvlasté hodnoty proteolytického a cytolytic-
kého rozlusténi byly na nizké urovni.

V roce 2006 pfi nedostatku kvalitniho sladovnického je¢me-
ne se stal prakticky jedinym kriteriem pro sladovny zdravotni
stav zrna. Sestifady ozimy je¢men, sklizeny za relativné velmi
pfiznivych podminek s nenarusenou kli¢ivosti a dobrymi podi-
ly pfedniho zrna, byl podle sladarskych specialistt vhodnou
surovinou ke kryti vypadku jarniho je€mene (Prokes, 2006).

Kvili nedostatku sladovnického jeémene v letech 2006-2007
se znovu uvazuje o vyuziti ozimého je€mene, zvlasté dvoura-
dé odrady Wintmalt, ktera je v CR zkou$ena 3 rokem ve stat-
nich odraidovych zkouskach UKZUZ. U této odrady bylo dosa-
Zeno prukazného zvySeni parametrl sladovnické kvality,
zvlasté obsahu extraktu jak ve srovnani s ¢eskymi odridami
(Malz), tak zahrani¢nimi (Jersey, Sebastian, Marthe) registro-
vanymi v obdobi 2000-2008 (Tabulka 2). | presto, ze odruda
Wintmalt nedosahuje $pic¢kové sladovnické kvality, tak pokrok
mezi dvouradymi ozimymi jeCmeny je vyrazny (Blimel et al.,
2008).

Pro zajisténi potfeb sladovnického primyslu jsou i dalsi rizi-
ka. V souladu s regulaénimi predpisy, tykajicimi se nahrady
fosilnich paliv obnovitelnou energii, bude vaznym konkurentem
sladovnickému je€meni nejen je€men samotny, ale i pSenice
a kukufice pro vyrobu etanolu nebo bioplynu. DalSim nebez-
pec¢im je zesilovani infekéniho tlaku fuzariéznich chorob klasu
(FHB), které uz vyrazné redukovaly plochy jarniho je¢mene
v USA, ¢imz se Spojené staty staly ze zemé vyvozni, zemi
dovozni (Spunar et al., 2006). Z uvedeného ddvodu se i v USA
obraci pozornost k ozimému je€meni (Hayes et al., 2006).
V naSem Ustavu bylo potvrzeno, Ze nejsou prlikazné rozdily
v krmné kvalité mezi Sestifadymi ozimymi a dvouradymi ozi-
mymi a jarnimi odrddami je€mene pro vyzivu a krmeni hospo-
darskych zvitat (Vaculova a Heger, 1998). To dokazuje, ze
pokud nebude vyrobeny a vykoupeny ozimy jeCmen spotfe-
bovan ve sladovnickém primyslu, tak bude nabidnut k alter-
nativnimu zpracovani (krmivarsky primysl, vyroba biolihu, vyro-
ba Skrobu atd.).

Zavér

Jarni sladovnicky je€men je citlivy na extrémni vykyvy poca-
si. V sou€asnych podminkach klimatickych zmén, kdy docha-
zi k vyraznému kolisani pocasi (lamani teplotnich rekord, zima
bez snéhu, jaro bez vody, sucho nebo povodné v letnich mési-
cich apod.) muze byt zabezpeceni suroviny pro sladovnicky
pramysl prostfednictvim jarniho je€mene stéle vétSim problé-
mem. PFi nedostatku sladovnické suroviny zatim neni mozno
obratit pozornost na sladovnicky ozimy je¢men. Existujici odrd-
dy ozimého sladovnického je€mene maji i fadu agronomickych

vynosu nez u Sestifadych ozimych jeCmena.

Pfestoze v poslednich letech doSlo k vyraznému zlepseni
kvality ozimych je€men(, tak stale nedosahuji Spickovych
parametrd sladovnickych jarnich je€ment. U ozimého jeCme-
ne je proto tfeba zvySit obsah extraktu, zlepsit uroven prokva-
Seni a vyrazné zlepsSit uroven cytolytického rozlusténi.

Jak uvadi Niemsch (2007), nelze bohuZel predvidat, jak se
bude v Evropé vyvijet po&asi v budoucich letech, nicméné se
zd4a, ze pomalu nastoupi trend péstovani ozimych je€menu.
Z tohoto duvodu je tfeba vys$lechtit odriidy ozimého je¢mene
se sladovnickou kvalitou, ktera bude na urovni alespon pra-
meérnych odrud jarniho je€mene.

Proto je potfeba vénovat vétsi pozornost rozpracovani viast-
nich materiall dvouradého, tak i Sestifadého ozimého jeCme-
ne, které budou ovéfeny pro technologie sladarského zpraco-
vani v CR jako rezervni suroviny v pfipadé nedostatku jarniho
sladovnického je€mene. V pfipadé, Ze takto vyrobeny ozimy
je€men nenajde vyuziti ve sladovnickém pramyslu, tak existu-
je realna perspektiva jeho vyuziti v krmivarském prumysilu,
vyrobé biolihu apod. Rozhoduijici pro dalsi vyvoj bude vSak sta-
novisko sladovnicko-pivovarského priimyslu, které se projevi
pfi kontraktaci vyroby v zemédélské vyrobé.

Prispévek byl zpracovan za podpory projektu MSM —
2532885901.
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Seznam pouzité literatury k vyzadani u autora.

Tab. 1: Vyvoj ploch a vynosti ozimého a jarniho jeémene v CR
v letech 2000-2007

Ozimy jeCmen Jarni je€Cmen Rozdil
Rok [1000 ha| t.ha’ |1000 ha| t.ha" t.ha %
2000 142 4,0 354 3,0 1,0 25
2001 157 4,4 338 3,7 0,7 16
2002 141 3,7 345 4,0 -0,3 -9
2003 98 3,1 450 3,9 -0,8 -25
2004 115 5,2 353 51 0,1 2
2005 125 4,8 397 4,2 0,6 14
2006 102 4 426 3,9 0,1 3
2007 129 4,8 369 3,7 1,1 23

Tab. 2: Srovnani sladovnickych parametr( vybranych dvouradych
ozimych jeément a jarnich je¢menti v CR, podle vysledki
VUPS, a.s. - Sladarsky ustav Brno v letech 2005-2007

Znak USJ| OB | OE | RE | KC | DM |KSP | FRI | BG
Vaha znaku 00103102 |01 |07 |01 |01 |01
Odrada 1| % | % | % | % |[JWK| % | % |mg/
Dvourady

ozimy jeémen

Babette (D) 2,2 | 11,7/80,3 |36,0 [39,0 | 429 [82,5| 74 | 451
Caravan (D) 2,3 111,3(80,6 |134,9 [41,5|409 [81,9 | 75 |425
Wintmalt (D) 52 (10,5(81,8 |137,9 [45,0 | 412 |83,5| 89 |127
Jarni jeémen

Malz (C2) 6,4 | 11,2(83,2 139,4 (42,9 | 339 |81,1| 84 |238
Jersey (NL) 6,2 | 10,9(82,1 |42,6 44,3 | 383 |82,3 | 88 |174
Sebastian (DK)| 7,6 | 10,5|83,2 [40,7 |44,7 | 419 (82,6 | 84 | 101
Marthe (D) 8,3 111,0(82,8 48,0 47,8412 |84,0| 89 |131

Legenda: OB - obsah bilkovin, OE - obsah extraktu, RE - relativni
extrakt pfi 45 °C

KC - Kolbachovo ¢&islo, KSP - kone&ny stupef prokvaseni

FRI - Friabilita, BG - obsah betaglukand, USJ - ukazatel sladovnické
jakosti
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